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Objetivo: Este trabalho tem como objetivo apresentar os resultados das
atividades formativas do PIBID/Quimica, com a tematica “Bebidas Alcodlicas
com frutos do Cerrado”, aplicada na Educagao de Jovens e Adultos (EJA). Esta
tematica permitiu estudar funcdes organicas, processo de destilacdo e
fermentacdo de bebidas com frutos tipicas do Cerrado. Método: O
planejamento das atividades foi realizado por meio de reunibes periodicas
envolvendo as bolsistas, a coordenadora e a supervisora para definir as
metodologias. Foi estabelecido um cronograma de atividades que envolveu: i)
delimitacdo da tematica por meio da revisdo de literatura; si) acompanhamento
das préticas pedagogicas desenvolvidas pela supervisora; iii) identificacdo das
dificuldades dos alunos acerca dos contetddos quimicos; iv) acompanhamento
e aplicacédo de atividades, resolu¢cbes de exercicios e plantdes de duvidas; v)
realizacdo de intervencdes didaticas; vi) avaliacdo do conhecimento prévio e
adquirido por meio de questionarios objetivos. A metodologia foi aplicada na
escola campo Centro de Educacdo de Jovens e Adultos, em Goiania, com a
participacdo de 18 alunos, na faixa etaria entre 18 a 65 anos. Resultados: As
concepcdes prévias dos alunos da EJA sdo representacdes construidas ao
longo da vida e os resultados sdo baseados nas respostas do questionario
discursivo. Quando questionados sobre as propriedades quimicas, a maioria
escreveu respostas superficiais. A deficiéncia nos fez refletir algumas
estratégias didaticas visando proporcionar um aprendizado significativo. Assim,
foram abordados os problemas do alcoolismo e das propriedades das bebidas
alcodlicas, além de beneficios de frutos do cerrado, processos de fermentacdo
e destilacdo, para contextualizar com a cultura local, com exemplos da
Jabuticaba, Jenipapo e Baru. As acdes possibilitaram a interagdo dos alunos
com o tema. A leitura dos trabalhos demonstrou que o tema foi satisfatorio, pois
90% dos alunos o fizeram com interesse e pelos relatos em sala sobre bebidas
e frutos do Cerrado. Conclusdo: A tematica abordou as propriedades e
problemas das bebidas alcoodlicas e discutiu assuntos relacionados com
Quimica Orgéanica. Os alunos de EJA foram participativos nas atividades
desenvolvidas pela bolsista e relataram suas vivéncias com as questdes
relacionadas ao alcoolismo. O uso de slides e aulas contextualizadas permitiu
explicar os processos de fermentacdo e destilacdo do alcool, onde foram
exploradas as funcdes orgéanicas, nomenclatura e processos. O uso de
exemplos de bebidas com frutos do Cerrado contextualizou o tema e estimulou
0 interesse dos alunos.
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