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Objetivo: Avaliar a adequacao as boas praticas por meio da aplicacdo de lista
de verificacdo, pautada pela inspecdo prévia da agente fiscal ao
estabelecimento, punido pelas inconformidades encontradas. Método: Os
dados foram coletados seis e oito meses apoés intervengcdo de consultoria
nutricional por empresa terceirizada. Para a entdo coleta, foram considerados
0S mesmos blocos de investigacdo presentes no check-list da RDC n° 275,
construindo-se, pois, uma lista de verificacdo constituida de 33 itens,
imprescindiveis para avaliar a adequacéo as boas préticas. O buffet em estudo
foi classificado conforme propde a RDC n° 275. Resultados: Verificou-se que
ndo houve alteracdo na média de adequacdo para ambos os meses da coleta
de dados. O estabelecimento foi classificado, segundo a RDC n° 275, no Grupo
3 (0 a 50% de atendimento), com 42,42% de adequacao total dos itens
analisados. Conclusédo: Afirma-se que o buffet se encontra em condi¢cdes
insatisfatorias para a producéo de refei¢cdes coletivas seguras sob o ponto de
vista higienicossanitario, tornando indispensavel a necessidade imediata de
recontratacdo de responsavel técnico legal, objetivando a manutencdo e o
acompanhamento das boas praticas na producdo dos alimentos.

Palavras-chave: Inspecao de alimentos. Seguranca alimentar. Legislacao
sobre alimentos.
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