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Os gréos de legumisosas ocupam importante papehut@cdo humana,
especialmente participando na dieta padrdo de gesdo grupo de baixa renda de
paises em desenvolvimento, sendo a principal fdatproteinas, minerais e fibras. O
tempo de cozimento € um dos métodos oficiais padeterminar a qualidade do feijao,
sendo o Cozedor de Mattson o instrumento utiliza@@ determinar esse tempo. Este
plano de trabalho faz parte de um projeto que disautomatizacdo do tempo do
Cozedor de Mattson, pois a determinagdo deste t&mpu procedimento atualmente
manual realizado pelo laboratorista e nem sempndigs@l, devido a fatores como
fadiga, stress, sono e distragfes decorridas do ambiente. Cootaamatizagédo, seréo
eliminados possiveis erros na aquisicdo dos dadmsagdo de relatérios por parte do
laboratorista, liberando-o para realizacdo de eultevidades. Este projeto tem como
principal objetivo construir um protétipo para abteutomaticamente o tempo de
cozimento do feijao utilizando o Cozedor de Matts&rparceria feita especificamente
com a Embrapa Arroz e Feijao de Santo Antonio eepaitamento de Computacdo da
UCG envolve uma pesquisa cientifica para elaboragéparte fisica composta pela
placa logica de microcontrolador e a placa logiea sgnsores do prototipo. As
tecnologias atuais de microcontrolador e sens@@sislizadas para o desenvolvimento
de um sistema automatizado, contemplando um disgmdisico e um software,
visando diminuir ou eliminar possiveis erros naisigéo desse tempo, melhorando a
qualidade, a confianca e principalmente a prodid¥e obtida no resultado.

Palavras-Chave: 1) Cozedor de Mattson; 2) Autoragdia; 3) Sensor; 4)
Microcontrolador.
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