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A couve Brassica oleraceae) € um vegetal importante na alimentacdo sendo amgsite
consumidain natura, porém pode tornar-se veiculo de microrganismos np@knente
patogénicos para a saude de seus consumidorgzo$xuir folhas largas e justapostas, porém
rigidas, promove ao vegetal uma forma aberta qu@itdaseu contato com a agua de
irrigacédo, aumentando sua carga de contaminacdendendo das condi¢cdes de cultivo.
Dessa forma, praticas agricolas inadequadas podetnbuir para a contaminacdo desse
alimento por enterobactérias tanto epifiticas cuamidofiticas, que adentram no vegetal do
tecido celular pelas raizes, ou até mesmo podersrsemtradas contaminando a semente.
Dentre esses se encontra a enterobact&ileonela, responsavel por causar graves
enfermidades ao homem, eEacoli, uma bactéria que vive normalmente no intestino do
homem e do animal, existindo varias cepas que patninofensivas, porém apresentam
cepas capazes de provocar doencas, como as coletitea chamadas d&. coli
enteropatogénicas. Este trabalho foi desenvolvido laboratério de Microbiologia de
Alimentos da UCG com o objetivo de pesquisar agmes de enterobactérias epifiticas e
endofiticas de couve comercializada de forma cariveal, bem como a sua caracterizacao
apos seu isolamento. O trabalho foi dividido ens tedapas: Isolamento, utilizando a
desinfeccdo com hipoclorito de sodio, semeadurasmaos especificos e caracterizacdo dos
isolados (Gram, bioquimicas e soroldgicas). A desgéio foi realizada somente para o
isolamento e caracterizacdo de endofiticos, contuitd de eliminar a microbiota bacteriana
epifitica. Os dados obtidos nessa pesquisa mostramvariedade de bactérias que podem
estar presente nas folhas de couve, e, no enta@®mno a sanitizacdo realizada de forma
adequada eliminando os epifiticos, 0 mesmo ndor@amm os endofiticos, que dentro do
vegetal ficam protegidos da sanitizacdo, podendgugicar a saude dos consumidores e
principalmente em pessoas imunodebilitadas. Owveoultieste e outros vegetais requerem
atencdo do ponto de vista higiénico-sanitario, noesgue ainda sejam revistos 0s
procedimentos de cultivo do vegetal, uma vez qoendaminacdo pode ocorrer durante esses
procedimentos. Exige também que sejam realizadddados durante armazenamento,
transporte e distribuicdo, recomendando-se quemsegdotadas medidas de gestdo da
qualidade (APPCC campo; distribuic&o).
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